
 

 Dieses Projekt wird aus Mitteln des Klima– und Energiefonds  

gefördert und im Rahmen des Programmes  

„Klima- und Energie-Modellregionen“ durchgeführt. 

 

 

 

 

 

 

Beginn: Samstag 25.06.2022  -  10:00 Uhr 

Ort:  Cafe Picadilly 

 St. Georgen an der Stiefing 15 

Kursleitung: Helmut Rumpf 

 

Helmut Rumpf zeigt Ihnen Tipps und Tricks wie man 

regionale Spezialitäten am Grill perfekt zubereitet. Es 

wird mit Fleischerzeugnissen aus biologischer 

Landwirtschaft und mit köstlichen regionalen 

Gemüsesorten gegrillt. 

Es werden verschiedene Marinaden und Würzpasten 

miteinander hergestellt und außerdem auf die 

Besonderheiten der einzelnen Grillstücke 

eingegangen. 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Kursgebühr: 80 € 
Voranmeldung beim KEM Management bis 22.06.2022 erforderlich 
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